SWITZERLAND

UN SAPORE
AUTENTICO

Dal cuore della Svizzera
un formaggio extra-duro e di carattere.

Sbrinz DOP Sbrinz DOP Sbrinz DOP Sbrinz DOP
Bocconcini Rotolini Grattugiato Porzione
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Posa il cuneo di Sbrinz DOP su un
fianco. Introduci il punteruolo in p
punti lungo la linea mediana. Il cu
si separera lentamente in due pezz

Verso la crosta, dividi le porzioni i
modo che ognuna abbia una parte
di crosta equivalente.

Con il punteruolo, da un cuneo di
Sbrinz DOP si possono preparare
tanti pezzettini freschi, perfetti pe
’aperitivo.
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